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Pengantar
Dekan Fakultas Teknologi dan Industri Pertanian
Universitas Halu Oleo

Assalamu’alaikum, warahmatullahi wabarakatuh.

Puji dan syukur kami panjatkan ke Hadirat Allah SWT, oleh karena atas berkah, rahmat
dan taufigNya jualah sehingga kegiatan Lokakarya dan Seminar Nasional Forum Komunikasi
Perguruan Tinggi-Teknologi Pertanian Indonesia (FKPT-TPI) Tahun 2017 dapat terselenggara
dengan baik.

Ucapan terimakasih yang seluas-luasnya kami haturkan kepada segenap panitia
pelaksana kegiatan yang telah bekerja secara maksimal mulai dari persiapan kegiatan sampai
acara ini terselenggara bahkan sampai diterbitkannya buku Perwujudan Teknologi Pertanian
dan Maritim Indonesia Menuju Lumbung Pangan Dunia sebagai prosiding kumpulan
makalah dari peserta Lokakarya dan Seminar Nasional FKPT-TPI Tahun 2017. Seminar ini
juga dirangkaikan dengan pembukaan Dies Natalis Universitas Halu Oleo ke-36. Kami juga
mengucapkan terimakasih yang tak terbatas kepada seluruh pembicara kunci dalam seminar
nasional ini, kepada Kementerian Pertanian, kepada Kementerian Riset, Teknologi dan
Pendidikan Tinggi, kepada Kementerian Perindustrian, kepada Ketua FKPT-TPI, kepada
Ketua Patpi, kepada Ketua Perteta, kepada Ketua Apta, Ketua Pergizi Pangan dan kepada
pembicara lainnya yang telah berkenan memberikan wacana dan pengetahuan yang
menyeluruh bagi kami dalam kegiatan tersebut.

Kita semua menyadari bahwa manusia untuk dapat bertahan hidup perlu asupan makanan,
dan makanan bisa diperoleh dengan melalui pengolahan yang sangat sederhana sampai rumit
sekalipun atau bahkan tanpa melalui pengolahan. Saat ini teknologi yang diapikasikan dalam
pengolahan pangan sudah berkembang pesat seiring dengan semakin beragam dan makin
banyaknya kebutuhan konsumen, dengan tidak mengabaikan kualitas dan kuantitas yang
memadai. Teknologi dan Industri Pertanian saat ini telah berkembang pesat, dan untuk
merespon perkembangan teknologi pangan dalam mempersiapkan sumberdaya manusia
tersebut, FKPT-TPI yang merupakan wadah organisasi yang dibentuk untuk mewadahi
program studi Teknologi Industri Pertanian, yang beranggotakan seluruh Asosiasi Keilmuan
di bidang Teknologi Pertanian, Teknologi Pangan dan Hasil Pertanian dan Tehnik Pertanian
yakni Asosiasi Profesi Teknologi Agroindustri (APTA), Perhimpunan Ahli Teknologi Pangan
Indonesia (PATPI) dan Perhimpunan Tehnik Pertanian Indonesia (PERTETA), yang salah satu
produknya adalah merancang dan merumuskan Kurikulum Berbasis Kerangka Kualifikasi
Nasional (KKNI) sesuai tuntutan UU Pendidikan Tinggi Tahun 2014, yang telah diterapkan
pada semua penyelenggara pendidikan tinggi di bidang keilmuan teknologi pertanian, dengan
harapan dapat menghasilkan luaran yang berkualitas untuk merespon perkembangan jaman.

Perlu kami sampaikan bahwa pertemuan tahunan FKPT-TPI Tahun 2017 ini bertujuan



untuk menghimpun informasi dari semua himpunan profesi asosiasi keilmuan di bidang
teknologi pertanian yang sementara berkembang saat ini, agar dapat secara komprehensif dan
dinamis dapat menggairahkan peranan positif masing-masing himpunan guna memajukan
pendidikan tinggi di bidang Teknologi Pertanian secara menyeluruh dan bersama-sama,
sehingga kehadiran para ilmuwan, praktisi dan bisnismen serta masyarakat dalam pertemuan
ini sangat perlu dilakukan.

Tema yang diangkat pada pertemuan FKPT-TPI Tahun 2017 ini sangat relevan dengan
perkembangan teknologi pertanian dan maritim Indonesia saat ini, yakni “Perwujudan
Teknologi Pertanian dan Maritim Indonesia Menuju Lumbung Pangan Dunia”. Dengan
demikian maka Pembangunan Nasional seyogianya meletakkan sinergisme perpaduan
pembangunan ekonomi kelautan dengan pembangunan kedaratan untuk ditumbuhkembangkan
agar menunjukkan jati diri bangsa Indonesia sebagai bangsa bahari dan negara kepulauan
terbesar di dunia. Oleh karena itu perpaduan kekuatan pembangunan berbasis darat dan laut
tersebut sangat berpotensi sebagai sinergi kekuatan ekonomi nasional untuk menyiapkan dan
mewujudkan Indonesia sebagai lumbung pangan dunia. Untuk itu diperlukan kontribusi
pemikiran konstruktif dan keterlibatan para pihak mempercepat dalam mewujudkannya.

Kegiatan lokakarya dan seminar nasional ini menghasilkan berbagai rekomendasi
kebijakan untuk mendukung program pemerintah dan praktisi dalam bidang teknologi
pertanian, dengan harapan dapat menggapai food security, food safety and food variability
dalam strategi pengelolaan produk pangan unggulan daerah secara efektif dan efisien.

Buku ini dihadirkan agar hasil kajian yang sedemikian bagus dan mendalam, bisa
dinikmati dan dikaji lebih jauh lagi oleh banyak orang. Sebagai salah satu bentuk Tri Dharma
Perguruan Tinggi, maka kehadiran buku ini akan membantu kita dalam menghasilkan berbagai
rekomendasi kebijakan untuk mendukung program pemerintah dan praktisi dalam bidang
teknologi pertanian, dengan harapan dapat menggapai food security, food safety and food
variability dalam strategi pengelolaan produk pangan unggulan daerah secara efektif dan
efisien.

Pada akhirnya, saya menyampaikan selamat atas terbitnya buku ini dan semoga akan

hadir kajian-kajian lainnya yang lebih mendalam terkait dengan tema-tema dalam buku ini.

Wassalamu alaikum Warahmatullahi wabarakatuh.

Oktober 2017

Prof. Dr. Ir. H. La Karimuna, M.Sc.Agr.
Dekan Fakultas Teknologi dan Industri Pertanian UHO

Kantor

Dekanat Fakultas Teknologi dan Industri Pertanian

JI. H.E.A. Mokodompit Kampus Hijau Bumi Tridharma
Anduonohu, Kendari, Indonesia



Pengantar Editor

Puji syukur kami panjatkan kehadirat Allah SWT atas berkah dan karuniaNya maka
Prosiding Lokakarya dan Seminar Nasional FKPT-TPI 2017 telah diselesaikan dengan baik.
Prosiding ini berisikan makalah-makalah lengkap yang telah dipresentasikan dalam Lokakarya
dan Seminar Nasional FKPT-TPI 2017 bertemakan “Perwujudan Teknologi Pertanian dan
Maritim Indonesia Menuju Lumbung Pangan Dunia” yang telah dilaksanakan dengan lancar
di Kendari, pada tanggal 20 — 21 September 2017. Lokakarya dan Seminar Nasional FKPT-
TPI 2017 ini pertama kali diselenggarakan oleh Fakultas Teknologi dan Industri Pertanian
Universitas Halu Oleo di Kota Kendari bertujuan untuk mendiseminasikan hasil-hasil
penelitian aktual berbasis teknologi pertanian dan melakukan terobosan dalam rangka
meningkatkan daya saing industri pertanian nasional dan hilirisasi produk hasil penelitian.

Kegiatan ini diadakan selama dua hari yaitu tanggal 20 dan 21 September 2017 berupa
seminar nasional yang dirangkaikan dengan lokakarya, serta pada tanggal 21 September
dilakukan kunjungan lapangan ke pulau Bokori. Kegiatan lokakarya dan seminar nasional ini,
merupakan ajang silaturahmi dan diskusi antara para pihak yang menaruh perhatian dalam
dunia Industri pertanian dan Hasil Perikanan seperti PATPI, Pergizi, APTA dan PERTETA,
dengan harapan lokakarya dan seminar nasional ini akan membawa hasil hasil pemikiran para
penulis ke ruang-ruang yang lebih luas, agar menjadi bahan masukan dan referensi bagi pihak-
pihak yang terkait. Peserta yang terdaftar dalam seminar ini berasal kalangan akademisi,
peneliti, dan berbagai universitas di Indonesia.

Diharapkan hasil kegiatan lokakarya dan seminar ini dapat membawa kebaharuaan dan
memberikan kontribusi bagi dunia ilmu dan teknologi pertanian maupun teknologi hasil
perikanan. Pada akhirnya, kami ucapkan selamat membaca dan mengkaji lebih dalam.

Oktober 2017

Tim Editor
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