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HIDROLISIS senyawa pati guna menyiapkan bahan baku
pembuatan zat etanol secara enzimatis memakai enzim amilase
bebas dianggap tipe operasi yang mahal karena enzim tersebut
dipergunakan satu kali saja dan recovery enzim bebas tidak
praktis secara ekonomi. Oleh karena itu, amilase amobil juga
dikembangkan untuk digunakan dalam proses hidrolisis
beragam pati. Buku ini membahas tentang penyangga-
penyangga yang dikembangkan untuk sebagian besar amilase
dimana produk enzim amobil diaplikasikan dalam proses
hidrolisis pati dikarenakan pengetahuannya yang sangat
penting.

Beragam material penyangga dan metode imobilisasi enzim
amilase baik secara konvensional maupun lebih maju diungkap
yang menghasilkan beragam produk likuifaksi dan sakarifikasi
pati. Didalamnya juga dipaparkan hasil-hasil terkait kemajuan
penelitian dalam bidang imobilisasi enzim amilase. Uraian
kajian prospektif mengenai pengembangan tipe reaktor yang
tepat untuk pengoperasian proses hidrolisis pati secara
kontinyu turut diberikan.
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_ BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Urgensi

Karbohidrat merupakan bahan baku yang sangat baik untuk
membuat senyawa etanol karena bahan ini relatif murah harganya
dan berlimpah ketersediaannya. Selain itu, etanol dapat juga
dihasilkan dari limbah pertanian, ampas tebu, lignoselulosa, dan
campuran bahan baku (Sarkar dkk, 2012; Tesfaw dan Assefa, 2014;
Limayem dan Ricke, 2012; Ji dkk, 2015). Dalam proses fermentasi,
bahan gula reduksi harus tersedia demi mendukung pertumbuhan
mikroorganisme dan produksi etanol. Pembentukan gula reduksi
dari pati dapat dilakukan melalui proses hidrolisis menggunakan
enzim (Tabel 1.1) atau senyawa asam. Dalam proses berbasis enzim,
enzim amilolitik (amilase) bebas biasanya digunakan untuk
menghidrolisis beragam substrat. Namun, amilase amobil juga dapat
digunakan karena enzim bebas dianggap sistem operasi yang mahal
karena enzim digunakan hanya 1 (satu) kali saja dan pemulihan
enzim bebas tidak praktis secara ekonomi (Kotwal dan Shankar,
2009; Bayramoglu dkk, 2004).

Imobilisasi enzim adalah suatu proses lokalisasi fisik enzim
pada permukaan atau ruang tertentu yang kurang mempengaruhi
aktivitas katalitiknya. Amilase amobil biasanya diterapkan untuk
proses likuifaksi dan sakarifikasi polisakarida karena beberapa
manfaatnya seperti penggunaan berulang dan kontinyu (Katchalski-
Katzir, 1993), lebih stabil dan dapat digunakan kembali (Bryjak,
2003), reduksi biaya proses (Franssen dkk, 2013; Gashtasbi dkk,
2014), umur pemakaian yang lebih lama dan kontaminasi yang relatif
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rendah (Edama dkk, 2014), dan jumlah enzim yang lebih sedikit
digupakai dalam proses fermentasi (Gashtasbi dkk, 2014). Namun,
kerugian juga ada seperti reduksi aktivitas enzim, keterbatasan
difusivitas enzim, dan biaya preparasi yang cenderung besar (Brena
dan Batista-Viera, 2006; Woltinger dkk, 2005).

Tabel 1.1. Jenis enzim amilase bebas komersial untuk hidrolisis pati

Enzim Produk Komersial Bahan Baku Pustaka
Li S ; Slominska dkk
iquozyme® Supra ; Pati Kentang ominska dkk,
Maltogenase 4000L 2013
Liquozyme® SC DS Pati Singkong | Ruiz dkk, 2011
Termamyl Supra, Clarase .
P Eshra dkk, 2014
140,000 ati Jagung shra dkk, 20
a-amilase Suhong® AA XP Beberapa Pati | Xu dkk, 2016
Blazek dan Gilbert
Pangkreas babi A-3176 Beberapa Pati 5 Oali)e an tibert,
Pangkreas babi Sigma P1750 Pati Gandum | Dhital dkk, 2014
Bacillus licheniformis XIIA Shaw dan Sheu,
. Tepung Beras
Sigma 2014
B-amilase B-amilase Sigma Pati Kentang Sawai dkk, 2004
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