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Dengan kulitnya vyang sangat tebal,

ma tiga tahun Iini bertujuan utama

Nti-etilen dan suhu siMmpan dingin.

Penelitian tahun I dilaksanakan di kebun petani di Kota Agung, Tang
gamus. Rancangan perlakuan tahun I adalah faktorial 2 x 3. Faktor I

adalah umur bunga (2 dan 4 MSA), faktor II adalah jenis brongsonga
n (tanpa, dibrongsong dengan baldn, kertas). Penelitian tahun II dan

perlakuan tahun II adalah faktorial 3 x 2. Faktor I adalah jenis pelapis
(kitosan: O, 1.5. dan 2.5% dan KD-112: 0, 7%, dan 14%), sedangkan
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Manggis jarang mendapat perha
tian yang memadai melaluil perlakuan pra dan pascapanen untuk me
Ncegah penurunan Mutu buahnya. Penelitian yang berlangsung sela

mendapatkan teknologipra- dan

pasca-panen terbaik padabuah manggis untuk tujuan ekspor, melalu
I perlakuan prapanmnen pembrongsongan buah dan perlakuan pascapa
Nnen: bahan pelapisan buah (kitosan, KD-112, dan plastic wrapping), a

METODOLOGI

faktor II adalah plastic wrapping (tanpa dan 1 lapis). Rancangan per
lakuan tahun III adalah faktorial 2 x 2 x 2. Faktor I adalah jenis perla
kuan terbaik tahun II (tanpa dan dengan), faktor II adalah senyawa
anti-etilen (1-MCP dan AVG). 1-MCP dan AVG diaplikasikan secara t
erpisah, masing-masing terdiri atas dua taraf: tanpa dan dengan, se
dangkan faktor III adalah suhu simpan (ruangan dan dingin).

KESIMPULAN

Teknologi Pascapanen:

1. Aplikasi 2.50% kitosan + plastic wrapping sama baiknya dengan 1
4% KD-112 + plastic wrapping dalam memperpanjang masa simp
an buah manggis (20-23 hari atau 810 hari lebih panjang daripa
da kontrol), tetapi tidak berpengaruh nyata terhadap mutunya.

anggis hingga 20 hari atau 9-10 hari lebih lama dibanding kontrol
, tetapi tidak berpengaruh nyata terhadapmutunya.

3. Aplikasi paket terbaik adalah2.50% kitosan (atau 14% KD-112) +
plastic wrapping + suhu rendah (17-19°C) yang membuat masa s
mpan buah manggis hingga 27-29 hari atau 16-18 hari lebih lam
a dibanding kontrol, tetapi tidak berpengaruh nyata terhadapmut
unya.
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